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BOOTSTOUR MIT MITTAGSMENÜ BOOTSTOUR MIT ABENDMENÜ

VORSPEISEN

Geräuchertes Lachsrücken-Filet mit Nori-Alge, 
Tatar von der Avocado und Granny Smith Apfel mit Wakame

Enten-Foie-gras aus Südwestfrankreich, Mango-Zwiebel-Chutney mit roten Zwiebeln

Törtchen mit Schnecken und confiertem Pulpo, knackiges Gemüse, Petersiliensauce

Geeiste Spargelcremesuppe vom grünen Spargel, Hummus mit Meerrettich 

HAUPTSPEISEN

Im Ofen gebackener Barsch, Fregola Sarda, Sauce Marinière mit Herzmuscheln

Kalbskeule mit Kräuterkruste, Schmorgemüse und Drillinge, würziger Jus

Filet vom französischen Maishähnchen mit Flusskrebsen, Champignons und Gnocchi

Confiertes Gemüse der Saison und knuspriger Tofu, Safran-Tomatenjus 

KÄSE

Von unserem Maître Fromager veredelter Käse
Service Etoile: anstelle des Desserts oder zusätzlich (6€)

NACHSPEISEN
Die Desserts sind Kreationen aus dem Hause Lenôtre, 

und werden zu Beginn der Mahlzeit ausgewählt.

Haselnusswürfel, Aprikosen-Coulis

Himbeer-Verbena-Kaltschale

Charlotte mit roten Früchten

Exotischer Finger

GETRÄNKEPAUSCHALE
Eine Wein- und Getränkekarte steht Ihnen zur Verfügung

Service „Etoile“
Kir mit Blanc de blancs – IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* ODER AOP Corbières*

ODER IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc*
Mineralwasser und Kaffee

Service „Découverte“
Glas Champagner – IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* UND AOP Corbières*

ODER IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc**
Mineralwasser und Kaffee

Service „Privilège“
Glas Champagner – AOP Mâcon Villages* UND AOP Lussac Saint-Emilion*

ODER IGP pays d’OC Gris Blanc Domaine Gérard Bertrand**
Mineralwasser, Kaffee und kleiner Kuchen

Service „Premier“
Glas Rosé-Champagner und Häppchen – AOP Mâcon Villages* – AOP Pessac-Léognan*

ODER AOP Languedoc Source of Joy Bio Domaine Gérard Bertrand**
Glas Champagner  zum Abschluss des Essens - Mineralwasser, Kaffee und Gebäck

1 - Eiffelturm
Vom Ingenieur Gustave Eiffel für die Weltausstellung 1889 (zum hundertsten 
Jahrestag der Revolution) errichtet, war der Eiffelturm mit seinen 320 m der höchste 
Turm seiner Zeit.

2 - Les Invalides
Das Militärhospital wurde 1671 unter Ludwig XIV gebaut. In dem von Mansart 
errichteten Dom befi ndet sich das Grab von Napoleon I.

3 - Parlamentsgebäude
Das Parlamentsgebäude Palais Bourbon ist als Sitz der Nationalversammlung eines 
der Symbole der französischen Republik. Die in allgemeinen Wahlen ernannten 
Abgeordneten debattieren und beschließen hier die Gesetze des Landes.

4 - Musée d’Orsay
Ursprünglich war dieses Museum ein Bahnhof, der 1939 stillgelegt wurde. 1971 stand 
das Gebäude kurz vor dem Abriss, bevor es 1986 zu einem Museum umgebaut 
wurde, das der Kunst vom Ende des 19. Jahrhunderts gewidmet ist und insbesondere 
zahlreiche impressionistische Gemälde beherbergt.

5 - Institut de France
BDas ehemalige Kollegium der Vier Nationen, ein Werk des Architekten Le Vau, ist 
seit 1805, also seit Napoleon I, Sitz der französischen Akademie. Ihre Mitglieder, die 
auch die „Unsterblichen“ genannt werden, weil sie auf Lebenszeit gewählt sind, 
überwachen die Entwicklung und den richtigen Gebrauch der französischen Sprache.

6 - Notre-Dame
Die Kathedrale wurde zwischen 1160 und 1330 errichtet. Der Name ihres genialen 
Architekten ist unbekannt. 1831 lenkte der berühmte Roman von Victor Hugo die 
Aufmerksamkeit auf die halbverfallene Notre-Dame, die daraufhin vom Architekten 
Viollet-le-Duc restauriert wurde.

7 - Bibliothèque Nationale
Die „Große Bibliothek“, wie sie von den Parisern genannt wird, wurde 1996 
eingeweiht. Sie besteht aus vier Gebäuden, die geöffneten Büchern gleich einen 
Hektar Wald umschließen. Die Bibliothek beherbergt mehr als 12 Millionen Werke.

8 - Hôtel de Ville
Das „Haus der Säulen“ wurde 1357 vom Bürgermeister Etienne Marcel zur 
Stadtverwaltung umgewidmet. 1533 ließ François I das Hôtel de Ville errichten, das 
1871 abbrannte und 1874 nach den ursprünglichen Plänen wieder aufgebaut wurde.

9 - Conciergerie
Das 1310 unter Philippe IV, dem Schönen, errichtete Gebäude ist mit der Sainte-
Chapelle (Heiligen Kapelle) das einzige Überbleibsel des alten Palastes der 
Kapetingerkönige, das sich über den gesamten westlichen Teil der Ile de la Cité 
erstreckte. Während der Revolution diente das Gebäude als Gefängnis.

10 - Louvre
Heutzutage eines der größten Museen der Welt, war der Louvre ursprünglich eine 
mittelalterliche Festung, bevor er zu einem Palast wurde. Die 700 m seiner Fassade 
verlaufen auf der einen Seite längs der Rue Rivoli und auf der anderen Seite entlang 
der Seine. Die Pyramide von Ieoh Ming Pei, der Eingang des Museums, der Obelisk 
auf der Place de la Concorde, die Champs Elysées und der Triumphbogen bilden eine 
einzigartige Perspektive.

11 - Palais de Chaillot
Das 1937 für die Weltausstellung errichtete Palais de Chaillot liegt gegenüber dem 
Eiffelturm. Hier erfolgte im Jahre 1948 die Erklärung der Menschenrechte.

12 - Die Freiheitsstatue
Diese „Die Welt erhellende Freiheit“ wurde der Stadt 1889 anlässlich des hundertsten 
Jahrestages der französischen Revolution von der amerikanischen Gemeinde in Paris 
geschenkt. Sie ist ein Abbild der Freiheitsstatue, die 1886 von Bartholdi und Eiffel 
erschaffen wurde, um die französisch – amerikanische Freundschaft zu würdigen.

PARIS UND SEINE SEHENSWÜRDIGKEITEN

VORSPEISEN

Geflügelpastete mit grünem Pfeffer im Teigmantel, 
Mango-Zwiebel-Chutney mit roten Zwiebeln

Cremige Burrata auf einem Bett von alten Tomatensorten, Romesco-Sauce 

Feine Bonito-Tarte, Gemüse-Caponata, scharf gewürzte Sauce, Erdnüsse

Geeiste Spargelcremesuppe vom grünen Spargel, Hummus mit Meerrettich 

HAUPTSPEISEN

Suprême-Brustfilet vom Bauernhof-Maishähnchen, mit einer provenzalischen 
Frischkäsespezialität gefüllte Cannelloni, Spinat und Morcheln, reduzierter Jus

Zartes Rindfleisch nach Mironton-Art, confierte Zwiebeln, glasiertes Gemüse, 
pikante Sauce mit Gewürzgürkchen

Auf der Haut gebratenes Filet von der Goldbrasse, 
Artischockenpüree nach provenzalischer Art, Sauce Vierge 

Confiertes Gemüse der Saison und knuspriger Tofu, Safran-Tomatenjus 

KÄSE

Von unserem Maître Fromager veredelter Käse
Service Etoile: anstelle des Desserts oder zusätzlich (6€)

NACHSPEISEN
Die Desserts sind Kreationen aus dem Hause Lenôtre, 

und werden zu Beginn der Mahlzeit ausgewählt.

Macaron Himbeer Vanille

Concerto-Torte

Aprikose-Mandel Eisgenuss

Pavlova mit Blaubeeren

Unser Chefkoch Cédrick Navarette und seine Teams 

vegetarische Optionen
*Eine Flasche (75 cl) für 4 Personen. 

** Roséwein anstelle des Weiß- oder Rotweins - Eine Flasche (75 cl) für 2 Personen
Maßvoll genießen, Alkoholmissbrauch ist schädlich für die Gesundheit. Nichtraucher-Boote.

Unser Chefkoch Cédrick Navarette und seine Teams 

vegetarische Optionen
*Eine Flasche (75 cl) für 4 Personen. 

** Roséwein anstelle des Weiß- oder Rotweins - Eine Flasche (75 cl) für 2 Personen
Maßvoll genießen, Alkoholmissbrauch ist schädlich für die Gesundheit. Nichtraucher-Boote.

GETRÄNKEPAUSCHALE
Eine Wein- und Getränkekarte steht Ihnen zur Verfügung

Service „Etoile“
Kir mit Weißwein, IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* ODER AOP Minervois*

ODER IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc*
Mineralwasser und Kaffee

Service „Privilège“
Kir mit Blanc de Blancs, IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* UND AOP Médeoc*

ODER IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc**
Mineralwasser und Kaffee

Service „Premier“
Glas Champagner -  IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* UND AOP Médoc*

ODER AOP Languedoc Source of Joy Bio Domaine Gérard Bertrand**
Mineralwasser, Kaffee und Gebäck

All

BOOTSTOUR MIT MITTAGSMENÜ BOOTSTOUR MIT ABENDMENÜ

VORSPEISEN

Geräuchertes Lachsrücken-Filet mit Nori-Alge, 
Tatar von der Avocado und Granny Smith Apfel mit Wakame

Enten-Foie-gras aus Südwestfrankreich, Mango-Zwiebel-Chutney mit roten Zwiebeln

Törtchen mit Schnecken und confiertem Pulpo, knackiges Gemüse, Petersiliensauce

Geeiste Spargelcremesuppe vom grünen Spargel, Hummus mit Meerrettich 

HAUPTSPEISEN

Im Ofen gebackener Barsch, Fregola Sarda, Sauce Marinière mit Herzmuscheln

Kalbskeule mit Kräuterkruste, Schmorgemüse und Drillinge, würziger Jus

Filet vom französischen Maishähnchen mit Flusskrebsen, Champignons und Gnocchi

Confiertes Gemüse der Saison und knuspriger Tofu, Safran-Tomatenjus 

KÄSE

Von unserem Maître Fromager veredelter Käse
Service Etoile: anstelle des Desserts oder zusätzlich (6€)

NACHSPEISEN
Die Desserts sind Kreationen aus dem Hause Lenôtre, 

und werden zu Beginn der Mahlzeit ausgewählt.

Haselnusswürfel, Aprikosen-Coulis

Himbeer-Verbena-Kaltschale

Charlotte mit roten Früchten

Exotischer Finger

GETRÄNKEPAUSCHALE
Eine Wein- und Getränkekarte steht Ihnen zur Verfügung

Service „Etoile“
Kir mit Blanc de blancs – IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* ODER AOP Corbières*

ODER IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc*
Mineralwasser und Kaffee

Service „Découverte“
Glas Champagner – IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* UND AOP Corbières*

ODER IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc**
Mineralwasser und Kaffee

Service „Privilège“
Glas Champagner – AOP Mâcon Villages* UND AOP Lussac Saint-Emilion*

ODER IGP pays d’OC Gris Blanc Domaine Gérard Bertrand**
Mineralwasser, Kaffee und kleiner Kuchen

Service „Premier“
Glas Rosé-Champagner und Häppchen – AOP Mâcon Villages* – AOP Pessac-Léognan*

ODER AOP Languedoc Source of Joy Bio Domaine Gérard Bertrand**
Glas Champagner  zum Abschluss des Essens - Mineralwasser, Kaffee und Gebäck

1 - Eiffelturm
Vom Ingenieur Gustave Eiffel für die Weltausstellung 1889 (zum hundertsten 
Jahrestag der Revolution) errichtet, war der Eiffelturm mit seinen 320 m der höchste 
Turm seiner Zeit.

2 - Les Invalides
Das Militärhospital wurde 1671 unter Ludwig XIV gebaut. In dem von Mansart 
errichteten Dom befi ndet sich das Grab von Napoleon I.

3 - Parlamentsgebäude
Das Parlamentsgebäude Palais Bourbon ist als Sitz der Nationalversammlung eines 
der Symbole der französischen Republik. Die in allgemeinen Wahlen ernannten 
Abgeordneten debattieren und beschließen hier die Gesetze des Landes.

4 - Musée d’Orsay
Ursprünglich war dieses Museum ein Bahnhof, der 1939 stillgelegt wurde. 1971 stand 
das Gebäude kurz vor dem Abriss, bevor es 1986 zu einem Museum umgebaut 
wurde, das der Kunst vom Ende des 19. Jahrhunderts gewidmet ist und insbesondere 
zahlreiche impressionistische Gemälde beherbergt.

5 - Institut de France
BDas ehemalige Kollegium der Vier Nationen, ein Werk des Architekten Le Vau, ist 
seit 1805, also seit Napoleon I, Sitz der französischen Akademie. Ihre Mitglieder, die 
auch die „Unsterblichen“ genannt werden, weil sie auf Lebenszeit gewählt sind, 
überwachen die Entwicklung und den richtigen Gebrauch der französischen Sprache.

6 - Notre-Dame
Die Kathedrale wurde zwischen 1160 und 1330 errichtet. Der Name ihres genialen 
Architekten ist unbekannt. 1831 lenkte der berühmte Roman von Victor Hugo die 
Aufmerksamkeit auf die halbverfallene Notre-Dame, die daraufhin vom Architekten 
Viollet-le-Duc restauriert wurde.

7 - Bibliothèque Nationale
Die „Große Bibliothek“, wie sie von den Parisern genannt wird, wurde 1996 
eingeweiht. Sie besteht aus vier Gebäuden, die geöffneten Büchern gleich einen 
Hektar Wald umschließen. Die Bibliothek beherbergt mehr als 12 Millionen Werke.

8 - Hôtel de Ville
Das „Haus der Säulen“ wurde 1357 vom Bürgermeister Etienne Marcel zur 
Stadtverwaltung umgewidmet. 1533 ließ François I das Hôtel de Ville errichten, das 
1871 abbrannte und 1874 nach den ursprünglichen Plänen wieder aufgebaut wurde.

9 - Conciergerie
Das 1310 unter Philippe IV, dem Schönen, errichtete Gebäude ist mit der Sainte-
Chapelle (Heiligen Kapelle) das einzige Überbleibsel des alten Palastes der 
Kapetingerkönige, das sich über den gesamten westlichen Teil der Ile de la Cité 
erstreckte. Während der Revolution diente das Gebäude als Gefängnis.

10 - Louvre
Heutzutage eines der größten Museen der Welt, war der Louvre ursprünglich eine 
mittelalterliche Festung, bevor er zu einem Palast wurde. Die 700 m seiner Fassade 
verlaufen auf der einen Seite längs der Rue Rivoli und auf der anderen Seite entlang 
der Seine. Die Pyramide von Ieoh Ming Pei, der Eingang des Museums, der Obelisk 
auf der Place de la Concorde, die Champs Elysées und der Triumphbogen bilden eine 
einzigartige Perspektive.

11 - Palais de Chaillot
Das 1937 für die Weltausstellung errichtete Palais de Chaillot liegt gegenüber dem 
Eiffelturm. Hier erfolgte im Jahre 1948 die Erklärung der Menschenrechte.

12 - Die Freiheitsstatue
Diese „Die Welt erhellende Freiheit“ wurde der Stadt 1889 anlässlich des hundertsten 
Jahrestages der französischen Revolution von der amerikanischen Gemeinde in Paris 
geschenkt. Sie ist ein Abbild der Freiheitsstatue, die 1886 von Bartholdi und Eiffel 
erschaffen wurde, um die französisch – amerikanische Freundschaft zu würdigen.

PARIS UND SEINE SEHENSWÜRDIGKEITEN

VORSPEISEN

Geflügelpastete mit grünem Pfeffer im Teigmantel, 
Mango-Zwiebel-Chutney mit roten Zwiebeln

Cremige Burrata auf einem Bett von alten Tomatensorten, Romesco-Sauce 

Feine Bonito-Tarte, Gemüse-Caponata, scharf gewürzte Sauce, Erdnüsse

Geeiste Spargelcremesuppe vom grünen Spargel, Hummus mit Meerrettich 

HAUPTSPEISEN

Suprême-Brustfilet vom Bauernhof-Maishähnchen, mit einer provenzalischen 
Frischkäsespezialität gefüllte Cannelloni, Spinat und Morcheln, reduzierter Jus

Zartes Rindfleisch nach Mironton-Art, confierte Zwiebeln, glasiertes Gemüse, 
pikante Sauce mit Gewürzgürkchen

Auf der Haut gebratenes Filet von der Goldbrasse, 
Artischockenpüree nach provenzalischer Art, Sauce Vierge 

Confiertes Gemüse der Saison und knuspriger Tofu, Safran-Tomatenjus 

KÄSE

Von unserem Maître Fromager veredelter Käse
Service Etoile: anstelle des Desserts oder zusätzlich (6€)

NACHSPEISEN
Die Desserts sind Kreationen aus dem Hause Lenôtre, 

und werden zu Beginn der Mahlzeit ausgewählt.

Macaron Himbeer Vanille

Concerto-Torte

Aprikose-Mandel Eisgenuss

Pavlova mit Blaubeeren

Unser Chefkoch Cédrick Navarette und seine Teams 

vegetarische Optionen
*Eine Flasche (75 cl) für 4 Personen. 

** Roséwein anstelle des Weiß- oder Rotweins - Eine Flasche (75 cl) für 2 Personen
Maßvoll genießen, Alkoholmissbrauch ist schädlich für die Gesundheit. Nichtraucher-Boote.

Unser Chefkoch Cédrick Navarette und seine Teams 

vegetarische Optionen
*Eine Flasche (75 cl) für 4 Personen. 

** Roséwein anstelle des Weiß- oder Rotweins - Eine Flasche (75 cl) für 2 Personen
Maßvoll genießen, Alkoholmissbrauch ist schädlich für die Gesundheit. Nichtraucher-Boote.

GETRÄNKEPAUSCHALE
Eine Wein- und Getränkekarte steht Ihnen zur Verfügung

Service „Etoile“
Kir mit Weißwein, IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* ODER AOP Minervois*

ODER IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc*
Mineralwasser und Kaffee

Service „Privilège“
Kir mit Blanc de Blancs, IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* UND AOP Médeoc*

ODER IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc**
Mineralwasser und Kaffee

Service „Premier“
Glas Champagner -  IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* UND AOP Médoc*

ODER AOP Languedoc Source of Joy Bio Domaine Gérard Bertrand**
Mineralwasser, Kaffee und Gebäck

All


