
Обед и Речная прогулка Ужин и речная прогулка

ЗАКУСКИ

Паштет в тесте из домашней птицы с зелёным перцем, 
чатни из красного лука и манго

Ассорти из сортовых помидоров, сливочная буррата, соус ромеско 

Тонкий пирог из тунца бонито с овощной капонатой,
пряным соусом и арахисом

Холодный суп-крем из зеленой спаржи и хумус с хреном 

БЛЮДА

Филе жёлтой фермерской курицы, каннеллони с мягким сыром «Брус», 
шпинатом и сморчками в собственном соку

Говядина «Беф-миронтон», лук конфи, глазированные овощи,
пикантный соус с корнишонами

Филе королевской дорады с кожей, пюре из артишоков с грибами, соус вьерж

Сезонные овощи конфи с хрустящим тофу, 
подается с томатным соусом и шафраном 

СЫР

Выдержанный сыр от нашего мастера-сыровара
Обслуживание Etoile: вместо десерта или за дополнительную плату (8€)

ДЕСЕРТЫ
Десерты разработаны кондитерской Мэзон Ленотр, 

десерт выбирается в начале

Малиново-ванильный макарон

десерт Концерто

Абрикосово-миндальный десерт из мороженого

десерт Павлова с черникой

ЗАКУСКИ

Лосось, копченый с водорослями нори, 
тартар из авокадо и зеленого яблока с вакамэ

Фуа-гра с юго-запада Франции,  луковый чатни с манго

Тарталетка с улитками и конфи осьминога, 
свежими овощами и петрушковым соусом.

Холодный крем-суп из зеленой спаржи с хумусом из хрена

БЛЮДА

Запеченный сибас, сардинская паста Фрегола Сарда,
соус мариньер с морепродуктами

Телятина (огузок) в травяной корке, 
тушеные овощи и мини-картофель «гренай», мясной бульон 

Филе французской желтой домашней птицы с раками, шампиньонами и ньокки

Сезонные овощи конфи с хрустящим тофу,
подается с томатным соусом и шафраном 

СЫР

Выдержанный сыр от нашего мастера-сыровара
Обслуживание Etoile: вместо десерта или за дополнительную плату (8€)

ДЕСЕРТЫ
Десерты разработаны кондитерской Мэзон Ленотр, 

десерт выбирается в начале

Десерт из лесных орехов с абрикосовым кули

Ароматный суп-пюре с малиной и вербеной

Муссовое ягодное пирожное

Экзотический десерт

Наш шеф-повар Седрик Наваретте и его команда 

(вегетарианская версия)
*Одна бутылка (75cl) на 4 человек

** Розовое вино вместо белого и красного - Одна бутылка (75cl) на 2 персоны
Пейте в меру, злоупотребление алкоголем опасно для вашего здоровья. Лодки для некурящих.

Наш шеф-повар Седрик Наваретте и его команда 

(вегетарианская версия)
*Одна бутылка (75cl) на 4 человек

** Розовое вино вместо белого и красного - Одна бутылка (75cl) на 2 персоны
Пейте в меру, злоупотребление алкоголем опасно для вашего здоровья. Лодки для некурящих.

Специальные предложения: напитки
К вашим услугам карта вин и напитков

Обслуживание Etoile 
Кир с белым вином - IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier*  ИЛИAOC Minervois*

ИЛИ  IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc
Минеральная вода и кофе

Обслуживание Privilège
Кир с белым вином «blanc de blancs» - IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* И AOC Médoc*

ИЛИ IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc**
Минеральная вода и кофе

Обслуживание Premier
Бокал шампанского -  IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* И AOC Médoc*

ИЛИ AOC Languedoc Source of Joy Bio Domaine Gérard Bertrand**
Минеральная вода, кофе и мини-десерты

Специальные предложения: напитки
К вашим услугам карта вин и напитков

Обслуживание Etoile
Kir с белым вином «blanc de blancs» - IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* ИЛИ AOC Corbières*

ИЛИ IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc*
Минеральная вода и кофе

Обслуживание Découverte 
 Бокал шампанского- IGP Vin de Pays d’Oc Chardonnay Viognier* И AOC Corbières*

ИЛИ IGP Pays d’OC Domaine de Coussergues Rosé Cabernet Franc**
Минеральная вода и кофе

Обслуживание Privilège
Бокал шампанского – AOC Mâcon Villages* И AOC Lussac Saint-Emilion* 

ИЛИ IGP pays d’OC Gris Blanc Domaine Gérard Bertrand**
Минеральная вода, кофе и десерт

Обслуживание Premier
Бокал розового шампанского и закуски от шеф-повара - AOC Mâcon Villages* И  AOC Pessac-Léognan*

ИЛИ AOC Languedoc Source of Joy Bio Domaine Gérard Bertrand**
Бокал шампанского в конце ужина - Минеральная вода, кофе и

ЗАКУСКИ

Запеченный паштет с утятиной, грушей и каштанами, 
тыквенный крем с кислинкой, миндаль и изюм

Копченая пикша, картофель и жемчужная фасоль, 
бульон с кокосовым молоком и лимонной травой

Руаяль из фуа-гра, жаренные шиитаке, соус-крем с грибной вытяжкой, инжир в вине и кумкват

Яйцо пашот, нежный мусс из топинамбура, жареные грибы еринги,  
кусочки сала и винная подлива

Прессе из киноа и тофу, велюте из кресс-салата и пикули из красного лука 

 БЛЮДА

Хек, картофель с белым вином, капуста бок-чой, моллюски с кремом-соусом из серых креветок

Утятина, приготовленная по рецепту пармантье, с пюре из пастернака 

Нежное филе телятины, кольца белого редиса, 
сливочная полента по-крестьянски и лимонная приправа с ароматическими травами

Ассорти из свинины - грудинка, шейка и кровяная колбаса,  
картофельное пюре с горчичной подливой 

Салат из гречки с шелковым тофу, сезонными овощаими конфи  
и винным бульоном

СЫР

Выдержанный сыр от нашего мастера-сыровара
Обслуживание «Этуаль»: вместо десерта или за дополнительную плату (5€)

ДЕСЕРТ   

Десерт выбирается в начале

Вашрен с каштаном и грушей

Пирожное из манной крупы с изюмом, карамелизированным ананасом 
и взбитыми сливками с ромом

Пошированная груша с черными ягодами и грушевым щербетом

Шоколадное пирожное с фундуком, сочетание нежного с хрустящим

ЗАКУСКИ

Мраморная утиная фуа-гра с горячей винной подливой,  
пошированные груши с пряностями и тост из сдобной булочки

Морские гребешки, лук с куркумой,  
белый редис, морковь и лакрица

Улитки с макаронами фрегула, побеги крессона и соус «Бордолез»

Краб, нежный крем с грейпфрутом, авокадо и пикантные семена грейпфрута

Прессе из киноа и тофу, велюте из кресс-салата  
и пикулями из красного лука

БЛЮДА

Филе сибаса, ризотто из сельдерея и моллюсков, 
крем-соус из серых креветок и икра селеди Arënkha

Филе телятины запеченное с грецким орехом, равиоли де Руаян,  
черный редис, китайский артишок и изюм

Говяжье филе с поджаренным эскалопом фуа-гра,  
ньокки с грибами эринги и соусом из красного вина

Утка с апельсиновым соусом «Бигарад», сливочная полента по-крестьянски и тушеная репа

Салат из гречки с шелковым тофу, сезонными овощами конфи и винным бульоном 

СЫР

Дежурные сыры, выдержанные нашим сыроделом
Обслуживание «Этуаль»: вместо десерта или за дополнительную плату (5€)

ДЕСЕРТ  

Эти десерты разработаны кондитерской Мэзон Ленотр, десерт выбирается в начале

Пирожное Опера: манго, кокос и маракуйя, кубик манго

Нежное хрустящее прирожное с лимоном и лаймом,  
лимонно-миндальный мармелад

Десерт из кулича «Босток», запеченный ананас и сорбет из экзотических фруктов 

Запечённая Аляска с цитрусово-грушевым соусом 

*Одна бутылка (750 мл) на 4 человек. Потребляйте умеренно, злоупотребление алкоголем опасно для здоровья. У нас не курят. *Одна бутылка (750 мл) на 4 человек. Потребляйте умеренно, злоупотребление алкоголем опасно для здоровья. У нас не курят.

НАПИТКИ & ВИНА 
Карта вин и напитков в Вашем распоряжении

Обслуживание «Этуаль»
Кир с белым вином, белое вино Пэи д’Ок IGP Шардоне Вионье*, красное вино AOP Минервуа Терруар*

Минеральная вода и кофе

Обслуживание «Привилеж»
Кир с белым вином Блан де блан - Шардоне Вионье, AOP Медок « Шато де Уркад » – Минеральная вода и кофе*

Минеральная вода и кофе

Обслуживание «Премьер»
Кубок шампанского

Кубок шампанского - Шардоне Вионье - AOP Медок « Шато де Уркад »*
Минеральная вода, кофе и мини-десерты «миньярдиз»

НАПИТКИ & ВИНА   
Карта вин и напитков в Вашем распоряжении

Обслуживание «Этуаль»
Кир с белым вином Блан де блан, вино Пеи д’Ок IGP Шардоне Вионье*, AOP Корбьер Домен Жорж Бертран*

Минеральная вода и кофе

Обслуживание «Привилеж»
Кубок шампанского – Макон Вилаж - AOP Люсак Сент-Эмильон« Шато Пон де Пьер »*

Минеральная вода и кофе и мини-десерты «миньярдиз»

Обслуживание «Премьер»
Кубок розового шампанского с мини-закусочкой, 

белое вино Макон виляж*, AOP Сент-Эстеф Ле Рефле де Лаффит Каркасе* 
Десерт подается с трваяным фирменным чаем  Chic des Plantes !

Кубок шампанского подается с десертом. Минеральная вода, кофе и мини-десерты «миньярдиз»

1 - Эйфелева башня 
Эйфелева башня была построена к Всемирной выставке 1889 года 
(к столетию Французской революции) инженером Гюставом Эйфелем. Башня 
была самым высоким сооружением своего времени (320 метров).

2-  Дом инвалидов
Этот военный госпиталь был построен в 1671 году королем Людовиком XIV. 
В Купольной церкви, спроектированной архитектором Мансаром, находится 
могила Наполеона Первого.

3-  Национальное собрание
Национальное Собрание, бывшая Палата Депутатов, является одним 
из символов Французской Республики. Депутаты, избранные на основе 
всеобщего избирательного права, здесь обсуждают и ставят на голосование 
законы республики.

4-  Музей Орсе
Сначала музей Орсе был вокзалом. Здание, заброшенное в 1939 году, чуть 
не разрушили в 1971 году. В 1986 году оно стало музеем. Музей посвящен 
искусству конца ХIХ-ого века, в частности, в нем выставлены многочисленные 
картины импрессионистов.

5- Институт Франции
Творение французского архитектора Ле Во, бывший Коллеж Четырех Наций, 
в нем с 1805 года со времен Наполеона Первого находится Французская 
Академия. Академиков также называют «бессмертными», поскольку они 
избираются пожизненно. Именно они заботятся об эволюции и о правильном 
употреблении французского языка.

6- Собор Парижской Богоматери 
Собор строился в период между 1160 и 1330 годами, имя его гениального 
архитектора неизвестно. В 1831 году внимание к Собору Парижской 
Богоматери было привлечено благодаря знаменитому роману Виктора Гюго; 
наполовину разрушенный в этот период, он был восстановлен архитектором 
Виолле-ле-Дюк.

7- Национальная Библиотека 
Торжественно открытая в 1996 году, «Большая Библиотека», как ее называют 
парижане, состоит из четырех башен в виде открытых книг, между которыми 
располагается 1 гектар леса. В библиотеке хранится более 12 миллионов трудов.

8- Ратуша (Отель-де-Виль)
С 1357 года в «Доме на сваях», приобретенном главой купеческой гильдии 
Этьеном Марселем, размещались муниципальные органы власти. В 1533 
году, король Франсуа Первый приказал построить Ратушу. Ее сожгли в 1871 
году, но она была вновь возведена в 1874 году по той же модели.

9- Консьержери 
Консьержери, построенная в 1310 году Филиппом IV Красивым, а также 
часовня Сэнт-Шапель, единственное наследие королей династии 
Капетингов, дворец Консьержери занимал всю западную часть острова 
Сите. Консьержери служило тюрьмой во время Революции.

10- Лувр
В настоящее время один из самых больших музеев в мире, Лувр был сначала 
средневековой крепостью, затем он стал дворцом. Фасад музея длиной 700 
метров выходит с одной стороны на улицу Риволи, а с другой – на Сену. Пирамида 
архитектора Йо Минг Пей у входа в музей, обелиск на площади Согласия, Елисейские 
поля и Триумфальная арка прекрасно вписываются в единую перспективу.

11 - Дворец  Шайо 
Построенный в 1937 году к международной выставке, дворец Шайо стоит 
напротив Эйфелевой башни. Здесь в 1948 году была провозглашена 
Всеобщая декларация прав человека.

12- Статуя Свободы 
Эта статуя Свободы, озаряющей мир, была подарена городу в 1889 
году американской общиной парижан по случаю столетия Французской 
революции. Статуя является копией Статуи Свободы, созданной Бартольди 
и Эйфелем в 1886 году в честь франко-американской дружбы.

ПУТЕШЕСТВИЕ В ИСТОРИЮ ПАРИЖА ПО СЕНЕ
ОБЕД-КРУИЗ УЖИН-КРУИЗ

По-вегетарианскиПо-вегетариански

R


